Beélovsky gulasek 2018

Dne 4.8.2018 se uskutecni I. Rocnik ve vareni libovolného druhu kotlikového guldse. Timto
jsou srdecné vitdni nejen ti, ktefi maji zdjem predvést své kucharské dovednosti mezi

ostatnimi nadsenci ve vareni guldse, ale také vsichni ostatni, ktefi chtéji jen tak ochutnat ¢i si
pochutnat ©

Kde: Bélovsky aredl

Cas k zdpisu soutéZicich: 8.45 — 9.00 hod

Zahdjeni soutéZe: 9.30 hod /Cas na pripravu guldse 4 hod/
Ochutndvka vzorki: od 13.30 hod /verejnost/

Vyhlaseni vysledki: cca 16.00 hod

VSechny nds bude hudbou provazet, k poslechu i tanci nam zahraje Miroslav Va/entik.

Kontakt, info a prihlaseni do soutéZze na mob.: 608 458 063 nebo janhrabina@seznam.cz



mailto:janhrabina@seznam.cz

Pravidla a pokyny k soutézi

Po vyprseni ¢asu urceného pro vareni /tzn. 13.30 hod/, budou odebrdny
soutézni vzorky guldsa.

Tyto budou preddny k hodnoceni poroté, kterd urci vitéze.
Varit Ize jakykoliv druh guldse!

Soucastné bude také probihat formou ochutndvek hodnoceni samotnymi
ndavstévniky, ze kterého vzejde vitéz ceny ndvstévniki /verejnosti/. Zde se
hodnoti vsechny gulase!

Samotné ochutndvky pro verejnost probihaji formou malé vzorkové porce do
ochutndvkového kelimku za 10,-K¢ tak, aby bylo mozZno ochutnat co nejvice
vzorkd. Jinak klasickd porce do plastového talirku za 40,-K¢.

KaZdy ndvstévnik si zakoupi v bufetu listky pro ochutndvky, které pak odevzda u
jednotlivych stanku. Tyto listky budou po ukonceni soutéZicim v bufetu
proplaceny.

KaZdy soutézici si priveze svuj kotlik a kucharské ndadobicko, suroviny uréené
k vareni guldse vcetné chleba /nebo jiné prilohy/, viastni stolek a drevo.

Suroviny je moZno si predem nakrdjet doma.

Prosime o potvrzeni ucasti na uvedeny kontakt.

S pozdravem Jan Hrabina, Martin Burydnek

Kontakt: mob.: 608 458 063, e-mail: janhrabina@seznam. cz



